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La consacrazione di una località unica,  
che attraverso tante lingue esprime un’anima 
speciale.

Un profondo rosso tendente al granato dal profilo 
aromatico poliedrico che mescola sentori di frutti di bosco 
e accenni speziati, dal gusto estremamente vellutato. 
Splendido blend di uve a bacca rossa dal lungo affinamento.

Provenienza: DOC Collio.
Uve: Merlot - Cabernet - Pinot Nero.
Vinificazione: le uve vengono raccolte a fine settembre 
e una parte viene sottoposta ad appassimento; 
fermentazione in vasche d’acciaio e parziale affinamento in 
botti di rovere. 
Colore: rosso intenso tendente al granato.
Profumo: il bouquet che sprigiona è ampio e complesso, 
con sentori fruttati che ricordano more e mirtilli, ma 
anche richiami a liquirizia, fragranze speziate e tostate.
Sapore: un gusto pieno e rotondo, un vino caldo, armonico 
e molto persistente.
Gradazione alcolica: 13,5% vol.
Temperatura ideale di servizio: 18-20°C.
Abbinamenti: la sua struttura notevole accompagna 
divinamente secondi di carne rossa e selvaggina. Si sposa 
perfettamente anche con i formaggi stagionati.
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